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INFORME FINAL DA I
TEMPADA GASTRONOMICA MARINEIRA
COMETE O MAR - 2011

Noia, 15 de decembro 2011
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Material promocional:
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Menus gastrondmicos.
Obradoiros gastronémicos.

Ofertas de aloxamento, AAVV

A continuacion recdllese un resumo de contido e organizacion das diferentes
actividades e unha valoracion detallada e completa do desenvolvemento
destas. Asi como unha serie de melloras cara a futura Tempada
Gastrondmica.(Conclusions)
6. ANEXOS

Repercusiéon medios de prensa escrita e dixital.

Todos os modelos de flyer, cartel e menu.
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1. ANTECEDENTES:

Cbmete o Mar celebrou este ano a sGa segunda edicion e nela participan
dazasete restaurantes da franxa costeira comprendida entre Fisterra e Porto

do Son con menus comprendidos entre os 25 e os 35 Euros.

Estes menus estiberon dispofiibles todas as fins de semana comprendidas
entre o venres 28 de outubro, inicio oficial das xornadas, e o domingo 4 de
decembro.

Para degustalos so6 foi preciso acudir ao restaurante seleccionado en funcion
do mend que mais interesara e que se podia consultar en

www.margalaica.net.

O denominador comin a todos os menus foron os peixes e mariscos das
lonxas do territorio xa que o obxectivo das xornadas foi a promocion da

gastronomia do mar e da pesca artesanal e sostible.
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2. ACTIVIDADES DIRIXIDAS AO SECTOR HOSTALEIRO
Reunion organizativa das xornadas e asesoramento técnico

O 3 de Outubro tivo lugar unha xuntanza para a posta en marcha da tempada.
O obxectivo desta accién foi achegar aos profesionais da hostalaria e socios
de Mar Galaica a Tempada “Cémete o Mar”. Este traballo cos hoteleiros
realizouse previamente a Temapada Gastronémica Marifieira con varias
finalidades:

Escoitar as demandas dos hoteleros.

Presentar a Tempada Gastrondémica.

Conclusion da reunién:

As xornadas de “Comete o Mar” abarcaran do 28 de outubro ao 4 de

decembro.

Comporanse de tres opcions diferenciadas as que podera optar calquera
SOcCio que 0 desexe sempre que cumpra 0s requisitos acordados na reunion

que de seguido se expofien:

1. Menu gastronémico.
2. Obradoiro gastronémico.
3. Oferta de hospedaxe/de aloxamento.

Condicions de participacion:

- As empresas participantes no Menu Gastrondmico teran que garantir a
dispoiiibilidade do menu durante os fins de semana das datas sinaladas,
podendo ofrecelo durante toda a semana (no caso no que o establecemento
permaneza pechado algin dia dentro das datas sinaladas debera ser

notificado).
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- Os establecementos deberan expofier o material promocional entregado:
-Un cartel personificado na porta e outro dentro do establecemento.

-Un folleto personificado co mend nas mesas e no interior das cartas.

- No caso de pechar un acordo de promocion cunha Adega, presentar en
todas as mesas a botella de vifio recomendado os dias das xornadas
gastronémicas

- Os menuas gastronémicos comporanse de: 1 entrante/pincho (optativo), 2
primeiros, 1 segundo, postre e café.

- O prezo do menu é de libre eleccién o cal non inclie a bebida.

- Poderadn ser comidas ou ceas, elaboradas necesariamente con peixes,

mariscos ou algas das nosas costas.

3. ACTIVIDADES DIRIXIDAS A PROMOCION DA TEMPADA
3.1. Presentacion da Tempada Gastronémica Marifieira

O xoves 27 de outubro presentouse & segunda ediciébn de Cémete o Mar,
tempada gastronémica marifieira no restaurante Pepe do Coxo, en O Freixo,
Outes.

A presentacion contou coa presencia do Alcalde de Outes, o Sr. Carlos Lépez
Crespo, do Presidente do GAC4 Sr. Tomas Fajardo da Costa e da xerente do
GAC4 Manuela Oviedo Hermida.

Fotos do Acto:
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Presidente do GAC4 Sr. Toméas Fajardo da Costa, Alcalde de Outes Sr.

Carlos Lépez Crespo, a xerente do GAC4 Manuela Oviedo Hermida.

Pratos do mend marifieiro
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D. ). Francisco Sudrez Lestdn [
o D, Tomés Fajardo da Costa \
presidente do Grupo Accidn Costeirs Cstro A

tefien o pracer de convidao/a & acto de inauguracidn do establecemento

PEPE DO COXO r

|Pase0 do Riveiro 70, O Freixa)
que tera lugsr o vindeiro xoves 27 de outubro s 1800 horas

No mesmo acto farase a presentacian da
Tempada Gastronomica Marifieira "Comete o Mar"

Noia, autubyo 2011

Prégace confirmaciin Tel. 58: 822 754 - gacd@actioncostery o

Invitacién o acto, Cémete o Mar
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3.2. Presentacion dos Obradoiros Gastrondmicos

O martes 8 de novembro presentaronse os Obradoiros Gastronémicos
Marifieiros de Mar Galaica dentro d4 segunda edicion de Cémete o Mar,

tempada gastrondmica marifieira, no restaurante O Centolo, en Fisterra.

A presentacion contou coa presencia do Alcalde de Fisterra, o Sr. José
Manuel Traba Fernandez, a Xerente do GAC4 Manuela Oviedo Hermida e o
Xerente do restaurante o Centolo Juan José Rey.

Foto do acto en O Centolo, Fisterra:

O Xerente do restaurante Juan José Rey e a Xerente do GAC4 Manuela

Oviedo Hermida
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3.3 Anuncios de prensa

Planning anuncios de prensa
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Anuncios da Tempada Gastrondmica no xornal La Voz de Galicia:

Vermello: dias das xornadas
Azul: anuncios de prensa

:obradoiros gastrondmicos

Xoves 27 de Outubro

Venres 4,11(anuncio dobre) e 18 de Novembro
Venrres 2 de Decembro

Obradoiros Gastronomicos

Xoves 27 de Outubro
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Foto: anuncio prenda doble

4.1. Banner Web

Para acadar unha maior difusiébn da Tempada Gastronémica creouse unha

modificacion web para promocién de acciéns, que incluiu.

- Reestructuracion do menu xeneral.

- Modificaciéon no disefio de datos na seccién “Restaurante” para incluir
menus e campos especificos para a actividad.

- Desefio de moédulo de xestidbn publicitaria para incluir banners

promocionais con enlaces externos e internos.
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Banner principal.
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Resultados en nimero de visitas o banner da tempada gastronomica.

5 /comete-el-mar/temporada-gastronomica-marinera 771
17/comete-el-mar 722
Z/comete-el-mar/talleres-gastronomicos 303
7 /noticias/comienzo-de-c 201
5 /comete-el-mar/talleres-gastronomicos/algas-con-pindo-mari 156
[%/noticias/presentacion-de-las-jornadas-gastronomicas 130
(%/noticias/talleres-gastron 100

4.2. Pancartas publicitarias

Para acadar unha repercusion maior sobre a poboacién local, instalaronse 4
pancartas publicitarias de 5m de largo x 0°80m de ancho, a entrada de Noia,

O Freixo (Outes), Muros, Cee.
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Restaurante Elisardo. vea
Pension Restaurante Casa Mar da Vila. v
Restagrante A Cacina das Menadas, o do o
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Restasrante O Fragie, fistema
Restaurante 0 Contols. Fisterns
Restaurante Tira do Cordel. Fistem
Hotel Restaurante B\ Rorres, Concubiin
Forel Restaurante lnsua, (ot
Restaurants 0 Recreo &2 Costa d Marte. (o2
Bar Taperia O Rodela. (¢
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Restaurante Casa da Crega, Cadebaros, o
Restaurante Casa Pila Albergoe Taristico, i Carmots
Restaurante Xeoba, Lra Camots
Restaerante Casa Anido. seves, Morms
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Pension Restaurante Casa Peto Outes

LTuceun & 100, Qutes

Restaurante Pepe do Coxe

0 Fren. Outes
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4.3. Programa na televison.

Realizouse a grabacion dun obradoiro gastronémico no restaurante Xouba en
Lira, na que se puxo en valor a Reserva dos Mifiarzos e 0s peixes e mariscos
da zona cos cales elaboraronse os pratos que mais tarde degustaron os
participantes do obradoiro.

O grabacion foi emitida na TVG, no programa A Solaina, o cal contou cunha
entrevista en directo, na que a Xerente do GAC4 Manuela Oviedo presentou a
Tempada Gastronémica Marifieira xunto o0s responsables do restaurante
Casa Pila de Lira os cales amosaron os pratos que elaboran no seu Menu

Marifieiro.
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Foto: A Solaina, platé da TVG

- . o ((881997989 ve
Os obradoiros gastronémicos marineiros forman
parte das actividades de "Cémete o Mar"

) el S

Foto: A Solaina, obradoiro gastronémico (cocifiando)
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COMETE

Foto: A Solaina, obradorio (falando da Reserva dos Mifiarzos)

4.4, Material promocional:

Roller,

Confeccionouse un roller para a promocion das xornadas nos diversos actos
programados asi como noutras acciéns, o cal non dispén de fechas para

préximas tempadas gastronémicas.
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Poliptico:

Confeccionouse un tiptico xenérico para a tempada que abrangue os menus
0s obradoiros e as ofertas de aloxamento.

O tiptico foi distribuido por todos os restaurantes participantes asi como por
todos os punto de interese, oficinas de turismo e museos do territorio dende

Fisterra ata Porto do Son.
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Menus gastronémicos
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Flyer:

Distribuironse 500 flyers a cada socio totalmente personificados, co seu menu
gastronomicos, oferta de aloxamento e obradoiro gastronémico.

Unha iniciativa na que se pretende implicar os hosteleiros, involucrando o
sector o ter que repartilos eles mesmos pola sua clientela e cofiecidos.

Obradoiro Gastronémico Marifeiro
de Casa Peto Outes

Os moluscos na cocifia de Casa Peto Outes

co
7 Gt

KOO donirt 7 (anisigira o

ralvea

En Outes atdpanse os principdis bancos marisqueiros de
moluscos da ria de Muros-Noia. Todos os dias da tempada de
pesca as mariscadoras e maricadores acuden aos lombos da
Barquina, da Creba, do Canal, da Misela, do Picouso ou do
Freixo para extraer do fondo da ria os mellores e mais afamados
berberechos de Galicia que son descargados e subastados
dlanamemz na lonxa do Frexxo Desta lonxa procederén os
i que b con outros p

BT

selecwsdonosomarno de cocina

de Casa Peto Outes,

MenG:
- Empanada de millo de bert
- Pulpo con ameixas.
- Sopa de mariscos.
- Pementos recheos de mexillén e ourizos.
Dmnvobnm-ntm

Recepcén en Casa Peto Oules as 181)0 h.

p en v i cebarea i
t“ rrito para sel os g i
dos.
- Retorno a Casa Peto e visita @s instalacions do restaurante.
hradai Aiatas ibn ¢ dvataret

prop

propostas.
. Degi i6
Data:
- Venres 2 de decembro.
Prezo:
- O prezo do obradoiro por persoa é de 45 € (non incliie bebidas),
Aloxamento:
- Ofrécese a posibilidade de aloxamento en Pensién®™. A Tarifa
€ de 25 € por persoa con almorzo inchiido.
Promociéns:
- Existe unha promocién que incliie a participacién no
bradoiro, al eal por 60 €.

q
PP

das

Namero de persoas:
- A renhzacmn do obradoiro estd suxextn a mscnmon dun
de cinco p 0 de
persoas participantes é de dez.

Cartel:
Todos os participantes nas xornadas dispofiilan de 5 carteis totalmente
personificado do seu restaurante co seu menu, prezo e obradoiro.
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Menu:

Os menus dos obradoiros fixéronse cada un nun tamafo de papel acorde a
carta do restaurante, para unha maior facilidade para expofielo.

Grazas a este motivo, existen restaurantes nos que os menus seguen nas
cartas dos restaurantes fora da tempada.
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Mandil de cocifia;

Fixéronse 100 mandis serigrafiados como regalo por participar nos obradoiros

gastronémicos e como medio de difusién de los mesmos.

7o

4.6. Encarte en prensa.

Lanzouse unha campafia no xornal La Voz de Galicia cun encarte en prensa
modificando o poliptico nun tiptico.

O tiptico das xornadas que contifia toda a informacion sobre a tempada
gastronémica de Mar Galaica.

O encarte atopabase na edicion que se distrible na comarca de Santiago de
Compostela.
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5. ACTIVIDADES DIRIXIDAS O PUBLICO EN XERAL
5.1. Menus gastronémicos.

Estes menus estiberon dispofiibles todas as fins de semana comprendidas
entre o venres 28 de outubro, inicio oficial das xornadas, e o domingo 4 de
decembro,o prezo dos mendus foi de entre os 25 e os 35 Euros.

Para degustalos so6 foi preciso acudir ao restaurante seleccionado en funcion
do mend que mais interesara e que se podia consultar en

www.margalaica.net.

Restaurantes participantes:

-Restaurante A cocifia das Monadas, Porto do son-
Restaurante Casa Anido, MUROS

-Restaurante Pepe do Coxo, O Freixo, Outes
-Pension Casa Dosil Rest. Xouba, Carnota
-Pension Restaurante Casa Peto Outes

-Hotel Restaurante Insua, Cee

-Hotel Restaurante el Hérreo, Corcubion
-Restaurante Casa da Crega, Carnota

%o de feterrs - c M XUNTA DE GALICIA
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-Taperia bar O Rodelo, Cee

-Restaurante As Pepas, Porto do son
-Restaurante Elisardo , Noia

-Pension Restaurante Casa Mar da Vila, Noia
-Restaurante O Centolo, Fisterra

-Restaurante Tira do Cordel, Fisterra
-Restaurante O Fagon, Fisterra

-Restaurante O recreo da costa da norte, Cee
-Restaurante Casa Pila albergue turist, Carnota

5.2. Obradoiros gastronémicos.

Cbmete o mar incorporou como grande novidade este ano a presenza de
catro Obradoiros gastrondmicos en restaurantes sendo unha iniciativa

innovadora no panorama turistico galego

Realizaronse ao longo dunha tarde cada un, onde os visitantes acompafiados
do restaurador seleccionaran a materia prima no lugar de orixe , lonxas
cetareas ou a propia praia no caso das algas, recibiran un cursifio de cocifia
coa preparacion destes produtos e finalmente pasaran a degustalos no propio

establecemento.
Establecementos e nimero de participantes nos obradoiros:

-Restaurante Casa Pila, Lira - 11 participante
O pulpo de Lira na coifia de Casa Pila, 11 de novembro.

-Restaurante O Centolo, Fisterra - 5 participantes (restaurante Xouba)
Menu marifieiro na cocifia de O Centolo, Fisterra, 18 de novembro.

-Restaurante Casa da Crega, Carnota - 3 participantes (suspendido)
Algas con Pindo Marifio e cocifia na Casa da Crega, 25 de novembro.

-Pension Restaurante Casa Peto Outes - 5 participantes

Os moluscos na cocifia de Casa Peto Outes, 2 de decembro.
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Desglose do produto creado:

OBRADOIRO Casa Pila, Lira

GASTRONOMICO

Nome: Obradoiro gastrondmico marifieiro de Casa Pila, Lira

Subtitulo: O pulpo de Lira na cocifia de Casa Pila

Presentacion: O Pulpo é a principal especie pesqueira da costa de Lira, que ten un
santuario natural para protexer a sua reproducion na Reserva Mariiia dos Mifiarzos.
Nos seus arredores faenan diariamente pequenas embarcacions que pratican a pesca
artesanal e que posteriormente desembarcardn as suas capturas na lonxa de Lira.

No obradoiro de Cocifia de Casa Pila pretendemos achegarvos a esta realidade, ao
sabroso mundo do pulpo fresco do dia e, sobre todo, a outras formas de preparacion
alternativas ao omnipresente pulpo 3 feira.

Menu:

-Paté de Pulpo

-Pulpo con almejas

-Caldeirada de Pulpo

Desenvolvemento:

1-Recepcidn en Casa Pila, Lira as 18:00 horas.

2-Desprazamento en vehiculos propios 4 lonxa de Lira para facer unha visita ao
porto.

3-Retorno a Casa Pila e visita as instalacidns do restaurante.

5-Obradoiro gastrondmico: preparacion coxunta das receitas propostas
6-Degustacion conxunta das receitas preparadas

Data: venres 11 de novembro

Prezo: o prezo do obradoiro por persoa é de 50 Euros.

Reservas: 981 762 530 ¢ 637 458 911

Aloxamento: ofrécese a posibilidade de aloxamiento en albergue turistico en

habitacién non compartida. ATarifaéde19¢ L2 NJ LISNER 2| 02y | fY2NI 2 Ay
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Promociéns: existe unha promocién que inclie a participacién no obradoiro,
Ft2EFYSyG2 S FEtY2Ni2 LBRN cTe

NUumero de personas: a realizacion do obradoiro estd suxeita & inscricion dun
numero minimo de cinco persoas. O nimero maximo de persoas participantes é de

doce.

OBRADOIRO GASTRONOMICO  [[eXastel

Nome: Obradoiro gastrondmico marifieiro do restaurante O Centolo Fisterra

Subtitulo: Menu marifieiro na cocina de O Centolo Fisterra
Presentacion: Fronte o porto de Fisterra, con vistas a ria atopase o restaurante O
Centolo, os seus cocifieiros descubrirante a tradicion e cultura marifieira que agocha
esta vila, a través da historia no museo e do presente no porto.
No obradoiro gastrondmico marifieiro do restaurante O Centolo os clientes
convirtense en cocifeiros mentres elaboran un menu marineiro completo baseado
nos productos da tempada.
Menu:
-Entrantes: Sopa de Peixe 6 Azafran
Producto da Tempada
-Prato Principal: Peixe de Fisterra 6 Gusto dos Nosos Marifieiros
Desenvolvemento:
1- Recepcién no restaurante O Centolo, Fisterra ds 16:00 horas.
2-Paseo ata o Castelo de San Carlos, Museo do Mar para cofiecer as artes de pesca
3-Paseo ata a lonxa e porto para ver chegar os barcos e como se fai descarga e venda
da pesca
5-Compralos productos
6-Obradoiro gastrondmico: preparacion conxunta das receitas propostas
7-Cea cos pratos elaborados polos mesmos clientes
Data: venres 18 de Novembro
Precio: o prezo do obradoiro por persoa € de 50 Euros. (non inclte bebidas)

Reservas: 981 740 452- 666 085 906
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Numero de personas: a realizacion do obradoiro esta suxeita a inscricion dun nimero
minimo de catro persoas. O nimero maximo de persoas participantes é de oito.

Consultar para ver se se pode realizar con grupos de mais xente.

OBRADOIRO Pindo Marifio-Casa da Crega

GASTRONOMICO

Nome: Obradoiro de algas de Pindo Marifo e cocifia da Casa da Crega.

Subtitulo: Algas con Pindo Marifio e cocifia na Casa da Crega.

Presentacion:

As algas cofiecense pola cocifia Oriental dende fai moitos anos, pero ista gastronomia
comeza a ser de grande interese para os occidentais polos seus beneficios
saudables.

Os pés do monte Pindo, as artes de pesca e as cunchas danche a benvida a ruta que
coas coas explicacidons dunha bidloga descubrirds os diferentes tipos de algas antes
de comezar na cocifia.

Menu:

-Revolto de algas e ourizos

-Polbo con ameixas.

-Caldeirada mixta de peixe con grelos.

Desenvolvemento:

1-Recepcidn na cofraria de O Pindo &s 17:30 horas.

2-Desprazamento en vehiculos propios o comenzé da ruta.

3-Explicacidns dunha bidloga sobre os diferentes tipos de algas.

3-Retorno a Casa da Crega e visita as instalacidns do restaurante.

5-Obradoiro gastrondmico: preparacion coxunta das receitas propostas
6-Degustacion conxunta das receitas preparadas

Data: venres 25 de novembro.

Prezo: o prezo do obradoiro por persoa é de 50 Euros.(non inclte bebidas)

Reservas: 981764815 - 667393173

CONSELLERIA DO MAR

%o de fetarrs - rrerTIRG M XUNTA DE GALICIA
ﬁ\tzt M ;n m m ;“gm :*:




.
Espiritu Santo, 4, 15200 Noia - A Coruna | Tel: 981 822 754 | infoldmargalaica.net
arGalaica
Tetrisse Mearikere

Ndmero de personas: a realizacion do obradoiro estd suxeita a inscricion dun

nimero minimo de 6 persoas. O nimero maximo de persoas participantes é de 10.

OBRADOIRO Casa Peto Outes

GASTRONOMICO

Nome: Obradoiro marifieiro de Casa Peto Outes

Subtitulo: Os moluscos na cocifia de Casa Peto Outes

Presentacion: En Outes se atopan os principais bancos marisqueiros de moluscos da
ria de Muros- Noia. Todos os dias da tempada de pesca as mariscadoras e
maricadores acuden aos lombos da Barquifia, da Creba, do Canal, da Misela, do
Picouso ou do Freixo para extraer do fondo da ria os mellores e mais afamados
berberechos de Galicia que son descargados e subastados diariamente na lonxa do
Freixo. Desta lonxa procederdn os berberechos e ameixas que combinaremos con
outros produtos selectos do noso mar no primeiro obradoiro de cocifia marifieira de
Casa Peto Outes.

Menu:

-Empanada de millo de Berberechos,

-Pulpo con Almeixas

-Sopa de mariscos

-Pementos recheos de mexilon e ourizos

Desenvolvemento:

1-Recepcidn en Casa Peto Outes as 18:00 horas.

2-Desprazamento en vehiculos propios & cetdrea Mariscos Chaparrito para
seleccionar os moluscos reglamentariamente depurados.

3-Retorno a Casa Peto e visita as instalacions do restaurante

5-Obradoiro gastrondmico: preparacion coxunta das receitas propostas
6-Degustacion conxunta das receitas preparadas

Data: venres 2 de decembro

Precio: o prezo do obradoiro por persoa é de 45 Euros.

Reservas: 981 765 024
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Aloxamento: ofrécese a posibilidade de aloxamiento en Pension **. A Tarifa é de 25
€ LN LISNBa2F O2y FfY2NIi2 AyOf dNR2®
Promocions: existe unha promocion que inclie a participacion no obradoiro,
a2 EFYSyid2 S FtY2NI 2 LRN cne

NUumero de personas: a realizacion do obradoiro estd suxeita & inscricion dun

numero minimo de cinco persoas. O nimero maximo de persoas participantes é de

dez.

Fotos dos obradoiros:

Foto: pratos preparados
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Ofertas de aloxamento:

Os establecementos que o desexaron puideron ofrecer unha oferta conxunta
do 10% nos seus establecementos, coa condicibn que a reserva fose

acompafada do menu gastrondmico ou o obradoiro gastronémico.

Goza dunha fin de semana unica aloxandote nos
mellores establecementos de ambiente marineiro con

descontos especiais.

Adquirindo o Ment ou participando no Obradoiro de Cocifia
Marineira obteras un desconto do 10% no aloxamento nos
seguintes establecementos:

Hotel Restaurante El Horreo
Corcubion _ 981 749 185

Hotel Restaurante Insua
Cee _ 981 747 575

Restaurante Casa Pila Albergue Turistico
Lira, Carnota _ 981 762 530

Pensidn Casa Dosil. Restaurante Xouba
Lira, Carnota _ 981 761 145

Pension Restaurante Casa Peto Outes
Cruceiro de Roo, Outes _ 981 765 024

Pension Restaurante Casa Mar da Vila
Noia _ 981 820 248

AAVV:

A axencia de viaxes David Caamafio de Muros, socio de Mar Galaica, fixo
diversos paquetes de aloxamento con menus gastronémicos e obradoiros

gastronomicos en colaboracion con Mar Galaica.
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paicn Aloxamento + Menu Degustacion
Alssaments en Fiaterrs en Hetal***
* Mend Degustaciin ne Restaurants Tirs do Cordet e

:n\,\-

m‘-.‘-. ..-. J (ndnieiea Alexaments en Fisterra on Motel Ruwsl
* Mend Degustacién so Restaurante Tira de Cordel S0«
Alszamenta an Fisberre an Holal***
» Mend Degustacién se Restaurants O Centeds &8 =
Alszamerta sn Carnsts en Metsl Rustico
* Mend Degustacién se Restaurante Casa da Croga Sk«
Alszamenta an Murus en Hetel
* Mezd Degustacién se Restaurants Cons do Croga S5e
Alszaments an Muwros en Metel
« Cona Mand Degastacion ne Restacrante Cazsa Ande He
Alpsaments en D Freise
+ Mend Dequstacion na Restaurants Pepe g2 Coxs “e
Alsxamiento en Porto de Sen
* Murs Degustacién s Restaurante Ay Mocadas e
Aloxamaento + Dbradoiros de CoclAa
Alsxamenta an Muras en Hetel

* Obradaire ¢o Cociita ne Restoarants Casa o
Alges con Findo Masihe ¢ Coctha ne Casn da Oege 15 & pax

Alssamento en Carneta an Metel Rusiico
* Obradairs de Cocifia ne Restawrante Casa &3

Alges cun Pisdc Manhs ¢ cactha ra Casa da Crega 786 pax
Alsxaments en Fiaterrs an Hotel***

+ Obradaric do Cooma no Awstaurante O Cantals

Mand Marifistrs ns Cocifia de © Centalo Fterrs e pa

rpn--—»ut.au- cor Wevarsd uvileide
n!«
* D Wrrrzs o Chradiotren noe irxtaee hetades

Indarmacian o Neserses
VIAJES DAVID CAAMARO F1
Av. Castelan, 108 baxe R

15250 Muros {A Corufia)
Tel: 481 £26 260 - 639 720 631
visjesdavidcanmanc@pmrl com

Texto portada:

Ofertas de aloxamento mais Menu desgustacion ou Obradoiro de Cocifia

Aloxamento +Menu degustacion.

- Aloxamento en Fisterra en Hotel *** + menu degustacion no Restaurante
Tira do Cordel (65 euros).

- Aloxamento en Fisterra en Hotel rural + mena degustacion no Restaurante
Tira do Cordel (60 euros).

- Aloxamento en Fisterra en Hotel *** + menu degustacion no Restaurante O
Centolo (68 euros).

- Aloxamento en Carnota en Hotel rustico + menu degustacion no
Restaurante Casa da Crega (58euros).

- Aloxamento en Muros en Hotel + mena degustacion no Restaurante Casa da
Crega (55euros).

UMION EURCPEA
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- Aloxamento en Muros en Hotel+ cena menu degustacién no Restaurante
Casa Anido (55euros).

- Aloxamiento en O Freixo + MenlU desgustacion no Restaurate Pepe do
Coxo (65€)

- Aloxamiento en Porto do Son + MenU degustacion no Restaurante As
Monadas (58€)

Aloxamento+Obradoiros de cocifia.

- Aloxamento en Muros en Hotel + obradoiro de cocifia no Restaurate Casa
da Crega, Algas con Pindo Marifio e cocifia na Casa da Crega (75
euros/pax).

- Aloxamento en Carnota en Hotel rastico + obradoiro de cocifia no
Restaurante Casa da Crega, Algas con Pindo Marifio e cocifia na Casa da
Crega (78euros/pax).

- Aloxamento en Fisterra en Hotel *** + Obradorio de cocifia no Restaurante

O Centolo, Menu marifieiro na cocifia de O Centolo Flsterra (83 euros/pax).

Precio por persoa en cuarto dobre con almorzé incluido.
Iva incluido

Os menuUs e obradoiros non inclten bebidas.

CONTRAPORTADA:
Informacion e reservas.
VIAJES DAVID CAAMANO
Av. Castelao, 109 bajo
15250-Muros(A Corufia)

TIf. 981.826260- 639720631

viajesdavidcaamano@agmail.com
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Conclusions:

A Temapada Gastronomica Marifieira “Cémete o Mar’ de Mar Galaica —
Turismo Marifieiro, tivo desde o primeiro momento unha gran aceptacion
entre os hosteleiros, os locais que non participaron na sia gran maioria nesas

datas estaban pechados.

Fixose un seguimento detallado visitando individualmente a maioria dos

locais, e telefénica a todos, para levar constancia da evolucién das tempada.

Datos aproximados dos menus vendidos por establecemento:

Restaurante O Fragon 14

Restaurante O Centol 20
Restaurante Tira do Cordel 40
Hotel Restaurante El Horreo 2
Hotel Restaurante Insua 10
Restaurante O Recreo da Costa da Morte 45
Bar Taperia O Rodelo 10
Restaurante Casa da Crega 10
Restaurante Casa Pilar Albergue Turistico 20
Restaurante Xouba 10
Restaurante Casa Anido 10
Restaurante Pepe do Coxo 30
Pension Restaurante Casa Peto Outes 25
Pensién Restaurante Casa Mar da Vila 11
Restaurante Elisardo 14
Restaurante A Cocifia das Monadas 25
Restaurante As Pepas. 11
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Hosteleiros valoraron baixa a afluencia de xente, sempre votando culpa o
marco de crise econémica e temporalidade e nunca o desenrolo da tempada
a cal calificaron como boa 0 moi boa a execucion da mesma, o dispofier de
materiais personificados para cada local, un desefio grafico moi bo dos
mesmos e unha repercusion en medios de prensa escrita como digital, moi
bo.

Calificaron de moi bo tamén, a elaboraciéon dos menus, nos cales axudamos
tecnicamente para que contiveran peixes e mariscos do territorio, o cal tivo

moi boa aceptacion no publico en xeral.

Resaltar que alguns restaurantes participantes o rematar a tempada

gastronémica, seguen ofrecendo os menus e 0s obradoiros da tempada.

Por outra parte, dos catro Obradoiros Gastrondmicos Marifieiros, fixéronse un
total de 3, con unhas 20 persoas participantes, as cales calificaron a idea e o
servizo prestado como excepcional, repetible e moi recomendable, o cal

levounos a integrar estes obradoiros na oferta turistica de Mar Galaica.
Melloras:

Recadouse duas queixas sobre a incorporacién da taperia bar O Rodelo
dentro dos restaurante, dado que o prezo que ofrecia era un dos mais baixos

e perxudicaba, segun os reclamantes, a competencia.

Outra mellora que se ten que analizar, é posibilidade de unhas datas e
horarios mais axeitados para a xente que se desprace dende A Corufia ou

Vigo para realizar os obradoiros.
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